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Fresh is
beautiful! j

Qualitiit und Service

Frisch geerntete Nahrungsmittel
behalten ihren Nahrwert und ihr
Aroma nur, wenn sie auch frisch ver-
arbeitet werden. Und zwar so schnell
und schonend wie méglich. Gefragt
sind also ausgereifte GroBkiichen-
maschinen und innovative Systeme,
die dus geforderte Opfimum an
Verarbeitungsqualitiit und Durchsatz
garantieren.

Da ist es geradezu logisch, dass sich
Kiichenprofis seit Jahrzehnten fiir die
guten Produkte und den verldsslichen
Service der beiden Traditionsmarken
Alexanderwerk und Solia ent-
scheiden.

Entwicklung und Beratung
Alexandersolia hat das technologische
Know-how und das kreative Entwick-
lungspotential beider Marken

unter einem Dach gebindelt.

Und nutzt damit jenen erfreulichen
Synergieeffekt, der infernationalen
Nahrungsmittelherstellern und
Lebensmittelverarbeitern noch mehr
Erfolg bringen wird. Mit einer breiten
Produkipalette, einem modularen
Standard, universellen Anwendungs-
miglichkeiten und einer flexiblen
Markforientierung.

Dazu eine Beratungsqualitiit, wie

sie nur kompetente, engagierte und
motivierte Mitarbeiter leisten konnen.

Information und Kontakt

Unser never Katalog informiert Sie

in Threr Sprache und soll lhnen einen
ersten Uberblick verschaffen.

Auf ein vertiefendes, weiterfihrendes
Gespriich freuen wir uns besonders:
+49(0)2191/95131-0.
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Im Uberblick:

> XXLEinfiillschacht fiir sperrige Rohware
(Querschnitt 173 cm?)

> Schriigschnitttechnik

> Praktischer Unterzug fiir 1/1 GN-Behilfer

> Maschine und Komponenten
komplett qus Edelstahl

> Stufenlose Geschwindigkeitsregelung

> Kostensparende Grundtriigerscheibe

- Abnghmbare, spiilmaschinentaugliche
Funktionskomponenten

> Sicherheitsabschaltung

Unterzug fiir Schnittguthehilier .
in 1/1 6N-Behdlter {Hohe 150 mm) B

Einfiillstutzen fir liingliche XXL-Einfiillschacht als Depot zur Leichtes Reinigen durch Abnahme des Stufenlose Geschwindigkeitsregelung
Rohware § 61 mm Verarheitung grofler Mengen in einem Schneidedeckels, spiilmaschinentauglich von 130 - 360 Umdrehungen
Arbeitsschritt {Querschnitt 173 an?)

Seitlicher Sicherheitsriegel zum Einrasten
der Schneideklappe
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Zubehor

Bogenmesserscheibe, Edelstahl,
2ligelig, verstellbar
0-5mm 561000 0352*

Scheiben schneiden von z. B. Kraut, Gurken,
Paprika, Zwisbeln

Streifenschneidescheibe, Edelstahl

7% 2 mm Juliennes 561 000 0362*
4% 4 mm Juliennes 561 000 0344
6% 6mm 5610000366
8x8mm 5610000368
Straifen schneiden von z. B. Karotten,

Kohlrabi, Radieschen
1

Bogenmesserscheibe, Edelstahl,
1-fligelig, verstellbar
0-10mm 130 275000

Scheiben schneiden von weichem Gemijse

Wellenschnitimesserscheibe,
Edelstahl

4mm 561 000 0369
6mm 561000 03467

Wellenschnitt von z. B. Rote Bete,

Gurken, Karotten
1

Schriigschnittaufsatz
mit Sicherheitsahschaltung zum Aufsetzen
auf den Schneideschacht, inkl. Stopfer

105070020

Sichelmesserscheibe, Edelstahl

Imm 5610000363

dmm 561000 0360*

6mm 5610000361

Scheiben schneiden von z. B. gekochiten
Kartoffeln, Lauch, Champignons,
weichem Ohst
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2Zubehor

Grundiriigerscheibe,

Fdelstahl fiir:

568 000 0370*

Rohkostscheibe,
Schnitzelscheibe,
Reibescheibe,
Kartoffelreibescheibe,
Reibekuchenscheibe

Reibescheibe, Edelstahl

2 mm 561000 0381
Imm 561000 0375
4 mm 561000 0378

Reiben von z. B. Brot, Niissen,
Mandeln, Schakolade, Kise

Wiirfelsthn;iér kompletr, Edelstahl

dx 4x Smm
55x%x55%x5mm
8x 8x10mm
11 x10 mm
16x 16 x10 mm
22%22x 10 mm

105 040 100
105043100
105046 100
105 049 100*
105052 100
105 055100

\

Rohkostsch;i'e, Edelstahl, handgeschirft

2mm 5610000380
25mm 5610000382

3mm 561 0000371*
dmm 5610000374
Rohkasten von z. B. Sellerie, Retfich,
Kartoffeln, Parmesan

g

Kartoffelreibescheibe,
Edelstahl, kronenverzahnt
561000 0376

Reiben von z. B. Karfoffeln, Parmesan

Schnitzelscheibe, Edelstahl, handgeschiirft
4 mm 561000 0372*
9 mm 5610000373

Schnitzeln van 7. B. Sellerie, Rettich,
Kartoffeln, Gouda

Reibekuchenscheibe,

Edelstahl, teilweise kronenverzahnt
kombiniert aus 376 / 380
5610000377

Reiben von z. B. Kartoffeln

Schuizhaltegriff
fiir Wiirfelmesserscheibe
105040 190

Reinigungshiirste
1500876

Wechselscheibensidnder, Edelstahl,
fiir 2 Scheiben und 7 Wechselscheiben
561000 0191*

Scheibenstdnder, Edelstahl, fir 5 Scheiben
561000 0190



Technische Daten

Anschluss 230V, 50 Hz
2,5 m Anschlusskabel mit Schukostecker
Leistung (kW) 0,37
Elektrische Absicherung (A) 16
Schutzart P 54 (spritzwassergeschiltzt)
Drehzahl min 1 130- 360 {stufenlos)
Abmessung (L x B x H) 472 x 432 x 487 mm (max. 837 mm)
Gewicht (kg) 28

c 6 5.1 Gemiseschneider
{Symboldarstellung)
N as
) —
D > |
G 2
@ G L\r 7
I I 77]:1‘ %80 ’F:T 432 =
472
808 bei gedffnetem Schneidedackel
Verarbeitungskapazititen
Beschreibung Anwendung Durchsatz**
‘ Bogenmesserscheibe 2liigelig Schneiden von Gemse in Scheihen 50- 200 kg/h
Bogenmesserscheibe 1-liigelig Schneiden von weichem Gemiise in Scheiben 50- 100 kg/h
: Sichelmesserscheibe Schnaiden von gekochten Kartoffeln in Scheiben, Lauch und Champignons 80-150ka/h
Streifenschneidescheibe Streifen schneiden von z. B. Sellerie, Karotten 80-150 ka/h
‘ Rohkostscheibe Rohkosten von z. B. Sellerie, Rettich, Karfoffeln, Karotten, Parmesan 80-180 kg/h
Schnitzelscheibe Schnitzeln von z. B. Sellerie, Retfich, Kartoffeln, Karotten, Gouda 120- 200 kg/h
m Reibescheihe Reiben von z. B. Brot, Nussen, Mandeln, Schokolade, Kise 50-120 kg/h
I ' Kartoffelreihescheibe Reiben von z. B. Kartoffeln, Parmesan 50 kg/h
Reibekuchenscheibe Reiben von z. B. Kartoffeln 50 kg/h
Wiirfelschneider Wirfeln von Gemise und Ohst 120- 200 kg/h
**Die Durchsatzleistungen sind abhiingig von Schneidstrke und Produkt.
Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfiihrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehar entnehmen Sie bitte unserer Preisliste.
*Mit Sternchen gekennzeichnete Arfikel gehéren zur empfohlenen Grundausstattung.
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Im Uberblick:

> Schutzklasse IP 54
(IP 65 in Planung)

> EASY-KLICK System
(Rohrkessel)

> Komplett in Edelstahl
(HACCP optimiert)

> Selbsterklrende digitale Steuerung
(mit Uberlastungsschutz)

> Modulares Baukastenkonzept
(einfaches Handling)

Einteilige Gehdiuse-Kesselaufnahme EASY-KLICK System GN-Behalter unterstellbar XXL-Einfiillschacht als Depot zur
{ideal fiir Teigverarbeitung) {fiir den Rihrkessel) Verarheitung grofBer Mengen in einem
Arheitsschritt



Universalgrundgerdt, Edelstahl Schneideaufsatz mit Sicherheitsabschaltung,

561000 0311* inkl. Stopfer
104 018 000*
Fiir Schneidevorsatz und Schriigschnitt- Achtung: Universalgrundgerdt nicht im
& aufsatz unbedingt erforderlich! Lieferumfang enthalten!

Schriigschnittaufsatz Bogenmesserscheibe, Edelstahl, Bogenmesserscheibe, Edelstahl,

mit Sicherheitsabschaliung, inkl. Stopfer 2ligelig, verstellbar 1-fligelig, verstellbar

104 019 000 0-5mm 5610000352 0-10mm 130275000

Achtung: Universalgrundgerit nicht im Scheiben schneiden von z. B. Kraut, Gurken, Scheiben schneiden von weichem Gemiise
Lieferumfang enthalten! Paprika, Twiebeln

>
>

4

Sichelmesserscheibe, Edelstahl Streifenschneidescheibe, Edelstahl Wellenschnittmesserscheibe, Edelstahl
3 mm 561000 0363 2% 2 mm Juliennes 561 000 0342 4 mm 561 000 0369

4mm 561000 0360 4x 4 mmJuliennes 561 000 0364 &mm 561000 0367

bmm 5610000361 6% 6mm 5610000366

Scheiben schneiden von z. B. gskochten 8x8mm 5610000368

Kartoffeln, Lauch, Champignons, Streifen schneiden von z. B. Karatten, Weallenschnitt von z. B. Rote Bete,
weichem Obst Kohlrahi, Radieschen Gurken, Karotten
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Grundirigerscheibe,
Edelstahl fijr:

568 000 0370*

Reibescheibe, Edelstahl

Rohkostscheibe,
Schnitzelscheibe,
Reibescheibe,
Kartoffelraibeschaibe,
Reibekuchenscheibe

2mm 5610000381
3mm 561000 0375*
4mm 5610000378

Reiben von z. B. Brot, Niissen, Mandeln,

Schokolade, Kiise

V4
Wirfelschneider kompl
4x 4x Smm
55%x55x%x5mm
8x 8x10mm
%11 x10 mm
16 %16 x 10 mm
22%22x10 mm

eth, Edelstahl
103 240 100
103 243100
103 246 100
103 250 100
103 252 100
103 255100

R\
Rohkostschéib, Edelstahl, handgeschéirft
2mm 5610000380
25mm 5610000382
3mm  5610000371*
dmm 5610000374
Rohkosten von z. B. Sellerie, Retfich,
Kartoffeln, Parmesan

""#'
Kartoffelreibescheibe,
Edelstahl, kronenverzahnt
561000 0376

Reiben von z. B. Kartoffeln, Parmesan

Schuizhaltegriff
fiir Wiirfelmesserscheibe
105040 190

Reinigungshiirste
1500876

Schnitzelscheibe, Edelstahl, handgeschirft
6mm 561000 0372~
9 mm 5610000373

Schnitzeln van z. B. Sellerie, Rettich,
Kartoffeln, Gouda

Reibekuchenscheibe,

Edelstahl, teilweise kronenverzahnt
kombiniert aus 376 / 380
561000 0377

Reiben von z. B. Kartoffeln

Wechselscheibensidnder, Edelstahl,
fiir 2 Scheiben und 7 Wechselscheiben
561000 0191*

Scheibenstnder, Edelstahl, fiir 5 Scheiben
561000 0190



Planeten Rihr-, Schlag- und Knetwerk 15 | Schlaghesen, Edelstahl
106 035 000* 151 561000 0232

Im Lieferumfang enthalten:
Planatentihrkopf, Rihrkessel 151, Abdeckhaube
151, Schlagbesen, Rihrbesen und Knethaken.

Rihrbesen, Edelstahl Knethaken, Edelstahl
151 561000 0242 151 561 000 0265

Fleisch-und Gemiisewolf 70 mm, Im Lieferumfang enthalien:

Edelstahl mit Sicherheitsahschaltung Fleischschale, Stapfer, Fleischwalfgehtiuse,
Schnecks, Schneidsatz 3+eilig, codiert,

104 045 000* Edelstahl, L&W.

Ink.: Vorschneider, Messer 4-fligelig
Lochscheibe 4 mm, Distanzring 13 mm,
;4 |
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Set Steaker/Miirber
104 027 100

Im Lieferumtang enthalten: Einfillschacht
und Magnethalter. Achtung: Universalgehiuse
sowie die jeweiligen Einstitze sind nicht im
Lieferumfang enthalten.

14

Universalgehéiuse
fiir Streifenschneider, Steaker und Mirber
104 025 101

Im Lieferumfang enthalten:
Edelstahlgehduse und Kupplung M 6.
Achtung: immer mit Set Streifenschneider
oder Set Mirber/Steaker bestellen.

Set Streifenschneider Schneideeinsatz, Edelstahl
104 025100 33mm 1500727
Sicherheitsabschaltung nach EU-Norm! 50mm 1500728
Im Lieferumfang enthalten: bémn 1500729
LAl 99mm 1500730
Deckel komplett inkl. Trichter, Magnethalter 19.8mm 1500731

und Stéflel. Achtung: Universalgehiuse sowie
die jeweiligen Einsiitze sind nicht im Liefer-
umfang enthalten.

Steakereinsatz
1500732

Fleischmiirbereinsatz
1500733



Daten und Faokten

Technische Daten

Anschluss 400V, 50 Hz

3 m Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig
Leistung (kW) 05/07
Elekirische Absicherung (A) 16

Schutzart IP 54 (spritzwassergeschitzt)
Drehzahl min 160 / 320
Abmessung (L x B x H) 296 % 611 x 55T mm
Gewicht (kg) 28
M 6 Mehrzweck-Kiichenmaschine
595,5
3745
-]
o
-]
©|
) @ll
-] -]
N 1]
611 é (
280
‘ 296
Verarbeitungskapazitiiten
Beschreibung Anwendung Durchsatz**
Bogenmesserscheibe 2liigelig Schniden von Gemiise in Scheiben 50- 200 kg/h
Bogenmesserscheibe 1-liigelig Schniden von weichem Gemiise in Scheiben 50- 100 kg/h
Sichelmesserscheibe Schneiden von gekochten Kartoffeln in Scheiben, Lauch und Chompignons 80- 150 kg/h
Streifenschneidescheibe Streifen schneiden von z. B. Sellerie, Karotten 80- 150 kg/h
Rohkostscheibe Rohkosten von z. B. Sellerie, Rettich, Kartoffeln, Karatten, Parmesan 80-180 kg/h
Schnitzelscheibe Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich, Kartoffeln, Karotten, Gouda 120- 200 kg/h
Reihescheihe Reiben von z. B. Brot, Nussen, Mandeln, Schokolade, Kise 50- 120 kg/h
Kartoffelreibescheibe Reiben von z. B. Kartoffeln, Parmesan 50 kg/h
Reihekuchenscheibe Reiben van z. B. Kartoffeln 50 kg/h
Wiirfelschneider Wirfeln von Gemise und Obst 120- 200 kg/h

**Dia Durchsatzlsistungen sind abhiingig von Schneidstrke und Produkt.

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfiihrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehar entnehmen Sie bitte unserer Preisliste.
*Mit Sternchen gekennzeichnete Arfikel gehdren zur empfohlenen Grundausstattung.
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MEHRZWECK-KUCHENMASCHINE °
GASTRO / GV / GK 2
Im Oberblick:

- Maschine und Zubehtr aus Edelstahl

- Sicherheitsabschaltung

> 2 Geschwindigkeiten 160,/320 min’

> Neuentwickeltes Maschinen-Design

> Schutzklasse IP65 — geschlossenes Gehiiuse

- Easy Fix System — Rihrkessel

> Geriiteaufsteckkupplung mit
Schnellspanneinrichtung

- Energieoptimiert durch Ein-/Aus-Schalter

> Neue OneTouch-Steuerung

- Optional auf Fahrgestell oder mit Unterschrank
sowie als Schrankausfiihrung

- Optional mit ausziehbarer Abstellfliche
(245 x 465 mm)

Schneideaufsatz mit doppelter Leichter Werkzeugwechsel von Vereinfachte Bedienung durch neve 1-Hand EASY FIX System
Sicherheitsabschaltung Vorsalzgeriiten und Zuhehir OneTouch-Steuerung fiir den Rihrkessel
Neue Kesselfixierung :

16



130 019 000*

Fiir Schneideaufsaiz, Zweikammer-
aufsatz und Universalaufsatz unbedingt
erforderlich!

Bogenmesserscheibe, Edelstahl, glatte Messer

verstellbar, 0- 5mm 130 020 000* 2 mm Juliennes
varstellbar, 0-10mm 130021 000 1,3mm 130023000 3 mm Juliennes

4mm 130021 050 25mm 130024 000 4 mm Juliennes
Scheiben schneiden von z. B. Gurken, Paprika, 5 mm Juliennes
Iwieheln 7 mm
Tomatenscheibe, Edelstahl Schneiden von z. B. Weiftkohl, Rotkohl 10 mm

verstellbar, 0-10mm 150 075 000 Shrsifen schneiden von z
Scheiben schneiden von weichem Gemiise Kohlrabi, Radieschen

Reibescheibe, Edelstahl
2mm 565 100 0371

\\
Rohkostscheibie, Edelstahl, einzeln geschirft
Jmm 5651000373

Wellenschnitt-Messerscheibe,
Fdelstahl

Universalgrundgerdt, Edelstahl Schneideaufsatz, Edelstahl,
130012 200* mit Sicherheitsahschaltung

Krautschneidescheibe, Edelstahl Sireifenschneidescheibe, Edelstahl

565000 0362
565000 0363
565000 0364
130038 000
130 039 000~
130 040100
_B. Karotten,

Schnitzelscheibe, Edelstahl, einzeln geschirft 3mm 5651000372
verstellbar, -7 mm 549 000 3703 6mm 5651000376 Reiben von z. B. Brot, Nussen, Mandeln,
9mm 5651000377 Schokolods
Kisereihescheibe, Edelstahl, einzeln geschirft
Wellenschnitt von z. B. Rote Bete, Rohkosten und Schnitzeln von z. B. Sellerie, Imm 5531000373
Gurken, Karotten Rettich, Kartoffeln &mm 553100 0374



Universalaufsatz, Edelstahl

mit Zylinderfixierung und Sicherheits-
ahschaltung.

Durch abnehmbaren Resteauswurf fiir
gesamte Zylindertechnik einsetzhar.
150061 300

Fligel, Edelstahl, fir Zylinder: 331 - 337,

326,328 553100 0330*

Kaisefliigel, Edelstahl, speziell fiir die Kiise-
veratheitung fiir Zylinder: 331 - 337, 326,

318,338 130 076 006

Rohkostzylinder, Edelstahl, einzeln geschiirft Schnitzelzylinder, Edelstahl,
2mm 130070337 einzeln geschiirft

3mm 130070 336* 6mm 130070 334*
dmm 130070326 9mm 130070335
Rohkosten von z. B. rohen Kartoffeln, Sellerie, Schnitzeln von z. B. Reffich, Karotten
Brat, Karotten

Reibezylinder, Edelstahl
3mm 130 070 332¢
4mm 130070 331

Reiben von z. B. gekochten Karfoffeln, hartem
Brot, Nissen, Mandeln, Schokolade

Kartoffelreihezylinder, Edelstahl,
kronenverzahnt
2 mm 130070 333

Reiben von z. B. rohen Kartoffeln fir KlBe

-—m———

Reibekuchenzylinder, Edelstahl,
kombiniert aus 333/337
130070 328 1,5mm 130073338

Schneidezylinder

Reiben von z. B. rohen Kartoffeln Scheiben Schneiden von z. B. rohen Karfoffeln,

Rote Bete

Passierfliigel, Edelstahl,
fir Zylinder: 100, 200, 300, 345
130076 005

Passierzylinder, Edelstahl
1,5mm 130072 100
3mm 130072200

Piirierzylinder, Edelstahl
130072 300

Feinstreibezylinder, Edelstahl
Passierblech fiir Zylinder: 100, 200, 345 Imm 130072345
553000 0342



Tweikammeraufsatz, Edelstahl, Sichelmesserscheibe, Edelstahl
mit Sicherheitsabschaltung 2-teilig fiir Imm 5650000383
hygienische Reinigung 4mm 565000 0384*

6mm 5650000386

150 055 000
Scheiben schneiden von 7. B. gekodhte
Kartoffeln, Lauch, Champignons

Schlagbesen, Edelstahl Rishrbesen, Edelstahl
1500896 4mm 1500897
5 mm 1500898

Zubehor

WUrfeIsthn;id'er, Edelstahl komplett
gmm 5490000392

TTmm 549000 0394

T6émm 5490000393

22mm 549 000 0396

Wirfeln von z. B. Gemise, Kartoffeln,
Sellerie, Karatten

Planeten Rihr-, Schlag- und Knetwerk
201, mit Sicherheitsabschaltung
150 052 000*
NEU 1-Hand EASY FIX Kesselfixierung! :

Im Lieferumfang enthalten: Planetenrihrkopf,
Ruhrkessel 20 1, Abdeckhaube, Schlaghesen,
Rihrbesen 4 mm und Knethaken

Knethaken, Edelstahl
552 0001275
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Universalgehiuse
fiir Streifenschneider, Steaker und Mirber
130025100

Im Lieferumfang enthalten:
Edelstahlgehiiuse und Kupplung M 50.
Achtung: immer mit Set Streifenschneider
oder Set Mirber/Steaker bestellen.

Fleisch-und Gemiisewolf 82 mm, Edelstahl,
mit codierten Lochscheiben und
Sicherheitsabschaltung

150 049 000*

Sef Streifenschneider,

mit Sicherheitsabschaltung nach EU-Norm
130026 100°

Im Lieferumfang enthalten:

Deckel komplett inkl. Trichter, Magnethalter und
Stofel. Achtung: Universalgshduse sowie die
jewsiligen Einsiitze sind nicht im Ligferumfang
enthalten.

Set Steaker/Miirher
» 130027 100

Im Lieferumfang enthalten:

Einfillschacht und Magnethalrer.

Achtung: Universalgehiiuse sowie die jeweiligen
Finsiitze sind nicht im Ligferumfang enthalten.

Im Lieferumfang enthalten:

Flischschale, Stopfer, Fleischwolfgehtiuse,
Schnecke, Schneidsatz 5-teilig, codiert,
Edelstahl, LRW.

Inkl.: Vorschneider, Messer 4-liigelig, Loch-
scheibe 8 mm, Messer 44liigelig, Lochscheibe
3 mm, Distanzring 18 mm sowie Distanzring
36 mm fir Umbau auf Schneidsatz 3-teilig.

4

Schneideeinsatz, Edelstohl
3,3 mm 1500727
50mm 1500728
6,6 mm 1500729
99 mm 1500730

19,8 mm 1500731

Steakereinsatz
1500732

Fleischmiirbereinsatz
1500733



Daten und Fakten
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Technische Daten

Gesamileistung (kW) 1,4/1,8
Drehzahl min! w. 160/320
Netzspannung, Frequenz 400V, 50 Hz
Netzsicherung (A) 16

Schutzart IP 65
Schalldruckpegel (A) . 62 dB

M 50 mit Fahrgestell

324

1006

462

Verarbeitungskapazititen

Gewicht (k) ta. 52 kg (ohne Aufsteckgeriit und Fahrgestell)
Abmessung (L x B x H) Antriebsmaschine 310 x 650 x 367 mm
M 50 ohne Fahrgestell

Beschreibung Anwendung Durchsatz**
Rohkostzylinder Rohkaosten von z. B. Sellerie, rohen Kartoffeln, Karotten 600-1000 kg/h
Schnitzelzylinder Schnitzeln von z. B. Retfich, Karotten 1100 - 1200 kg/h
Reibezylinder Reiben von z. B. hartem Brot, gekochten Kartoffeln, Nissen, Mandeln, Schokolade — 600- 900 kg/h
Kartoffelreibezylinder Reiben von rohen Kartoffeln fiir Klgfe 500 kg/h
Reibekuchenzylinder Reiben von rhen Kartoffeln 800 kg/h
Wiirfelschneider Wirfeln von z. B. Kartoffeln, Sellerie, Karoften 300- 780kg/h

**Die Durchsatzleistungen sind abhiingig von Schneidstdrke und Produkt.

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen und Mafabweichungen vorbehalten

*Mit Sternchen gekennzeichnete Arfikel gehdren zur empfohlenen Grundausstattung.
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Im Uberblick:

> Robuste Maschinenausfiihrung

> 500 mm lichte Hohe zum Unterstellen
von Auffanggefifien

> Automatische Zu- und Abfiihrung mdglich

- Sicherheitsabschaltung

- Durchsatzleistung bis zu 4.000 kg/h

Zahlreiche Anwendungsoptionen: Wirfeln in grofien Mengen Rohraufsatz fiir gefiihrten Innovativer Krautschneideaufsatz
Scheibenschnitt



Rohkostzylinder, Edelstahl, einzeln geschiirft
2mm 145070302

Imm 145070303

4mm 145070 304

Smm 145070305

Rohkosten von z. B. Sellerie, Reffich,

Karotten

- Kartoffelreibezylinder, Edelstahl,
kronenverzahnt
2mm 145071330

Kartoffelreibezylinder, Edelstahl,
kombiniert aus 330 / 302
145071 480

Universalaufsatzmit Zufihrschiitte, Edelstahl
mif Sicherheitsabschaltung

145013 000

Universalaufsatz mit Gitter, Edelstahl

mif Sicherheitsabschaltung

Optional fur Industriekunden

548 000 3200

Schnitzelzylinder, Edelstahl, einzeln geschiirft
6mm 145070306
Imm 145070309

12mm 145070312

Temm 145070316

Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich,

Karotten

verzahnt mit 6 Messern

1,5mm 548100 3815

2 mm 548100 3820

25mm 548100 3825

glatt mit 6 Messern

4mm 548100 3840

6mm 548 100 3840

Scheiben schneiden von z. B. Karfoffeln
Sellerie, Rote Bete, Karotten

Standardfliigel, Edelstahl
&liigelig 548 000 9305

Doppelfligel, Edelstahl
Miiigelig 548 000 3501

Reibezylinder, Edelstahl

2 mm 145071 450
2mm 145071 313
4 mm 145071 312

Reiben von z. B. hartem Brot, gekochten
Kartoffeln, Mandeln, Nissen, Schokolade

Sireifenschneidezylinder, Edelstahl

2x2mm 5481009920
25x25mm 5481009925
3x3mm 5481009930
4x4mm 548100 9940
8x8mm 548100 9980
1% 117 mm 548100 9990

Streifen schneiden von z. B. Karotten,
Sellerig, Rote Bete
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Wiirfelfligel, Edelstahl Wirfelschneider komplett, Edelstahl Passierzylinder, Edelstahl
145043 000 6mm 548 200 5200 1,5mm 5481003410
8 mm 548 200 5300 3mm 548100 3430
11 mm 548 200 5400
16 mm 548 200 5500
22 mm 548 200 5600 Passierfliigel, Edelstahl

Hiigelig 548 000 3400

Rohraufsatz fiir einen gefiihrten
Scheibenschnitt, Edelstahl

548100 3600

Mahreneinsatz zur Reduzierung des Rohr-@
3 40 mm, Stofel & 36 mm
60 mm, Stofel @ 56 mm

145 087 000
145 088 000

Bogenmesserscheibe, Edelstahl,
verstellbar von 0 - 10 mm
145020 000

Krautschneidescheibe, Edelstahl

Schneideaufsatz, Edelsiahl
speziell fiir Kraut- und Scheiben schneiden
145034 000

145023 000
145 024 000

1,3 mm
2,5 mm

Schneiden von z. B. Weifikohl, Rotkohl Scheiben schneiden von z. B. Knollengemiise,

Karotten

24

Pirierzylinder, Edelstahl
548100 9440

Passierfliigel, Edelstahl
Hiigelig 548 000 3400

Un,

v -

Bogenmesserscheibe, Edelstahl,
verstellbar von 0 - 10 mm
145020 000

Scheiben schneiden von z. B. Karotten,
Gurken



Daten und Fakten

6 450 Universal-Gemiiseschneid-

maschine

Verarbeitungskapazititen

Beschreibung

1523
1403

541

Technische Daten

Anschluss 400V, 50 HZ!'
3 m Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig
Leistung (kW) 1,8/3,6
Elektrische Absicherung (A) 16
Schutzart P 54 (spritzwassergeschiltzt)
Drehzahl min 150 / 300
Abmessung (L x B x H) 616 x 1621 x 1527 mm
Gewicht (kg) 170

"Wartungsfreier polumschaltbarer Drehstrommotar, Keilriemen- und Kegelradgettiebe, Antrieh mit Arbitshehiilter

und Kegelradgetriehe. Weitere Spannung auf Anfrage.
? EinschlieBlich thermischem Uberlastungsschutz.

1625

3
1405

894
876

503

947

513
616

Anwendung

Durchsatz*

Schneidezylinder

Schneiden von z. B. gekochten Kartoffeln

t0. 4.000 kg/h

Streifenschneidezylinder

Schneiden von z. B. Karotten, Sellerie

c0. 3.000 kg/h

Rohkostzylinder

Rohkosten von z. B. Karotten, Rettich, Sellerie

t0. 3.000 kg/h

Schnitzelzylinder

Schnitzeln von z. B. Karotten, Rettich, Sellerie

t0. 3.000 kg/h

Reibezylinder

Reiben von z. B. hartem Brot, gekochten Kartoffeln, Nissen, Mandeln, Schokolade

c0. 3.000 kg/h

Kartoffelreibezylinder

Reiben von rohen Kartoffeln fir Klofe

t0. 2.000 kg/h

Wirfelschneider

Wirfeln von z. B. Kartoffeln, Sellerie, Karotten

t0. 3.000 kg/h

Krautschneidescheibe

Schneiden von z. B. Weifkohl, Rotkohl

t0. 3.000 kg/h

*Die Durchsatzleistungen sind abhiingig von Schneidstirke und Produkt,

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfiihrungen abweichen. Technische Anderungen vorhehalten. Weiteres Zuhehar entnehmen Sie bitte unserer Preisliste.
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alexandersolia

Food processing

WASCH- UND SCHLEUDERTECHNIK
FUR SALAT UND GEMUSE
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o FUR30-500
ESSEN TAGLICH

WASCH- UND SCHLEUDERTECHNIK
FUR SALAT UND GEMUSE

GASTRO / GV / GK / INDUSTRIE Uy . \&&\\@
*GEMUSE » ¥

Im Uberblick:

> Maschinen komplett aus Edelstahl

> Schonendes, sehr sauberes Waschen
und Schleudern in einem Arbeitsgang

- Griindlicher Nachsprishprozess
fiir Restverunreinigungen

- Stiindiges Regenerieren bzw. Zufihren
des Frischwassers

- Hifiziente Feinstsiebfilter gegen
Schwebeteilchen

- Ressourcensparend, dodurch geringe
Unterhaltskosten

> Herausragende dkologische und
tkonomische Eigenschaften

Innovatives Wasserwalzensystem fiir 10 frei programmierbare Wasch- Durch optimierte Waschraumbefiillung
oplimale Reinigung programme, davon sechs voreingestellt noch schonendere Reinigung auch von
sensiblem Gut
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SWA 60.2

Im Uberblick:

> Maschine komplett aus Edelstahl

- FEinfaches Be- und Entladen

> Waschen auf Kleinstem Raum

> Komplettes, einbaufihiges
Verarbeitungssystem

- Digitale Steverung

> Wasch- und Schleuderkorb im
Lieferumfang enthalten

> 4 -5 Liter Wasserverbrauch
pro Waschgang

Daten und Fakten

900

Technische Daten

q @Q&\\ UND SCH[{Z/Q%/

%
f
%474‘ o0
e pyReHoIL®

FUR30-100
ESSEN TAGLICH

Q)

N

Anschluss 230V, 50 Hz,
1,8 m Anschlusskabel mit Schukostecker
Wasseranschluss iber Schlauch R 1/2°
Wasserablauf bauseits DN 50
Leistung (kW) 1,1
27 492 Elekirische Absicherung () 16
,d}(’
N Schutzart P 54 (spritzwassergeschitzt)
l|
u } Drehzahl min' 0 - 600 stufenlos
“J 717 ‘
@,\’# 103 | Min. Wasserverbrauch
o ] pro Waschgang () . 4-5
Vorratsbehilter, Fillmenge () 70
— e
2 Abmessung {Lx B x H) 635 x 715 x 850 mm
soug | ) KorbmaB (RD xT) 370 X220 mm
; 8 b
Té = | = =
8 325 Gewicht (kg) 148
635
Verarbeitungskapuazititen
Salat, Gemiise, Obst Fiillmenge in kg {ca.) Kapfe (ca) kg/h Produkt gewaschen = 1
und geschleudert = 2
Kopfsalat 07-09 2-3 >125 2
Lollo Rosso 08-1,0 3-4 >18 2
Feldsalat 08-1,1 >3] 2
Endivien geschnitten >1,5 4.5 >50 2
Tomaten 50-6,0 > 240 1
Rofel 50-6,0 > 260 1
Erdbeeren 25-30 >120 ]

Weitere Produktheispiele, welche mit der SWA 60.2 verarbeitet werden kannen: Eissalat, Radieschen, Spinat, Kraut, Gurken, Blumenkohl, Bimen, Orangen, Zitronen, Pilze,
Reffich, Paprika, Petersilie, Fenchel, Lauch, Staudensellerie, Broceoli, Zucchini usw.

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und konnen von den tatsiichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehdr enmehmen Sie bitte der Preisliste.
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SWA 75.2

Im Uberblick:

> Maschine komplett aus Edelstahl

- FEinfaches Be- und Entladen

- Vollautomatischer Waschablauf

- Digitale Steverung

> Wasch- und Schleuderkorb im
Lieferumfang enthalfen

> 5- 6 Liter Wasserverbrauch
pro Waschgang

Daten und Fakten

[
(-]

= WO SChy, y

FUR 50 - 500
® EssEnTAGLICH ©

Technische Daten

Anschluss 230V, 50 Hz,
1,8 m Anschlusskabel mit Schukostecker
Wasseranschluss isber Schlauch R 1/2"
Wasserablauf bauseits DN 50
Leistung (kW) 1,1

Elekrrische Absicherung (&) 14

Schutzart P 54 (spritzwassergeschiitzt)

700 Drehzahl min’ 0- 600 stufenlos

1000 A Vorratshehiilter, Fillmenge () 105

50

= = : 7: o] 3 Abmessung {L x B x H) 1000 x 700 x 850 mm
e 17 ‘:‘ g Korbmaf (RD x ) 370 X285 mm
I T Gewicht (kg) 120
. - ]

Verarbeitungskapazitiiten

Salat, Gemiise, Obst Fillmenge in kg {ca.) Kapfe {ca) kg/h Produkt gewaschen = 1
und geschleuderi = 2

Kopfsalat 09-11 3-4 >31 ?

Lollo Rosso 10-1.2 4-5 >34 7

Feldsalat 11-14 >40 7

Endivien geschnitten >123 5-6 > 65 2

Tomaten 70-8,5 > 340 1

Rpfel 75-9,0 > 360 1

Erdbeeren 35-4,2 >170 ]

Weitere Produktheispiele, welche mit der SWA 75.2 verarheitet werden kénnen: Eissalat, Radieschen, Spinat, Kraut, Gurken, Blumenkohl, Bimen, Orangen, Zitronen, Pilze,
Rettich, Paprika, Petersilie, Fenchel, Lauch, Staudensellerie, Broccoli, Zucchini usw.

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehdr entehmen Sie bitte der Preisliste.
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SWA 100.2

. = AB 500
Im Uberblick: ESSENTAGLICH
> Maschine komplett aus Edelstahl ' 2
> Einfaches Be- und Entladen &@@ %@@?
- Volloutomatischer Waschablouf A

- Digitale Steverung
> Wasch- und Schleuderkorb im
Lieferumfang enthalfen

> 8-10 Liter Wasserverbrauch Technische Daten

pro Waschgang
Anschluss 230V, 50 Hz,
1,8 m Anschlusskabel mit Schukostecker
Wasseranschluss isher Schlauch R 3 /4"
Wasserablauf iiber Bodenrinne
‘ . J e : Leistung (kW) 15
J
m Elektrische Absicherung (&) 16
Schutzart IP 54 (spritzwassergeschitzt)
D Drehzahl min’ 0 - 600 stufenlos
2
Vorratshehilter, Fillmenge (1) 330
Y |
Abmessung (L x B x H) 1480 x 740 x 940 mm
o ™M o
s 3 Korbmaf (RD x T) 500 x 220 mm
RiN 1480
. == = =1 i
u U i A s LY 2
740
n Verarbeitungskapuazititen
c Salat, Gemiise, Obst Fillmenge in kg {ca.) Kapfe (ca.) kg/h Produkt gewaschen = 1
und geschleudert = 2
: Kopfsalat 15-17 7-9 >43 2
Lollo Rosso 17-19 8-10 >53 2
c Feldsalat 1,7-2,1 >59 2
w Endivien geschnitten >35 8-11 > 100 2
Tomaten 10,0-12,0 > 480 1
D ligfel 11,0-13,0 > 500 ]
G Erdbeeren 50-4,5 > 260 ]
Weitere Produktheispiele, welche mit der SWA 100.2 verarbeitet werden kinnen: Eissalat, Radieschen, Spinat, Kraut, Gurken, Blumenkohl, Birnen, Orangen, Zitronen, Pilze,
Reffich, Paprika, Petersilie, Fenchel, Lauch, Staudensellerie, Broceoli, Zucchini usw.
Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und konnen von den tatsiichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehdr enmehmen Sie bitfe der Preisliste.
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PLANETEN-RUHR- UND
SCHLAGMASCHINEN

alexandersolia

Food processing
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SQ\\J\GEN . Rﬂﬁm,

PLANETEN-RUHR- UND SCHLAGMASCHINE
GASTRO / BACKEREIEN / LABORE ‘
5 LITER

® KESSELVOLUMENn @

Im Uberblick:

> Flexibles, mobiles Tischgert

> Pflegeleichte, hygienische
Edelstahlwerkzeuge

> Stufenlose
Geschwindigkeitsregulierung

> Gerduscharmer 300 W Motor
mit Uberlastungsschutz

- Leichte Reinigung durch glatte
Oberflichen

> Gehduse Aluguss

> In 4 Farben lieferbar
(rof, weiB, schwarz, grau)

4

(
Fiiexan I'(Jt 2H0er ‘)!.'

Rot Weifl Grau Schwarz



51 Rihrkessel, Edelstahl Schlagbesen, Edelstahl Rishrer, Edelstahl Knethaken, Edelstahl

mit weiflem Kunststoffdeckel mit & 2,5 mm Drahten 1500 227* 1500 205*
1500 206* 1500 228*
*Spritzschutz aus Kunststoff und Zugabeschale
ohne Abhildung
*Im Ligferumfang enthalten *Im Lisferumfang enthalten *Im Lieferumfang enthalten *Im Ligferumfang enthalten

Technische Daten

Kapazitit (1) 5
Anschluss 230V, 50/60 Hz
1,5 m Anschlusskabel mit Schukostecker

Leistung (kW) 03

in =

Teddy’ IR Drehzahl min 78-422

Abmessung (L x B x H) 240 x 462 x 400 mm (max. 550 mm)
Gewicht (kg) 18

Reduzierte KessalgriBe (1) -

Verarbeitungskapazitéiten

Produkt Werkzeug ta. Hochstmenge
Bratteig (50%) kg Knethaken 25
Tortenboden (kg) Schlaghesen ]

Eiweif () Schloghesen 07
Sandkuchen/Muffins (kg) Riihrer 25
Mayonnaise () Schlaghesen 44
Kartoffelpiires (kg) Schlaghesen 25

Sahne () Schlaghesen 15

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kiinnen von den tatsichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen
vorhehalten. Weiteres Zubehdr eninchmen Sie hitte unserer Preisliste.

Zubehor
Daten und Fakten
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PLANETEN-RUHR- UND
SCHLAGMASCHINEN
GASTRO / GV / GK / FEINKOST

Im Uberblick:
> Gestufte LeistungsgraBien
von 10 I bis 200 | Kesselvolumen
- Heben und Verriegeln des Kessels in
einem Arbeitsgang
> Stufenlose Geschwindigkeitssteuerung
> Schutzschirme aus Kunststoff (CE-zertifiziert)
> Rithrkessel mit Kesselerkennung

. e e

bl gl BEE oF
‘ I \‘r.'!]'iﬂl.l\\l
[ i ) - W@
Patentierfer Abstreifer fir ein homogenes Verschiedene Bediendisplays je nach
Vermischen aller Zutaten Maschinenausfihrung fir individuelle

Mischprozesse

36

AW R--

Kodiak” AW R 20.2 und
Kodiak” AW R 30.2 Kesseltrolley
serienmifig

<NUNGEN - Rl

10 - 200 LITER
KESSELVOLUMEN

Ab AW R 30 optional automatisches
Heben und Senken des Iessels



RUHREN,
SCHLAGEN UND
KNETEN

von TEIGEN,
FLEISCH UnD
SCHAUMIGEN
MASSEN

Modelle

AWRTO

Boden- / Tischgerdt

Maschine und Zubehor Edelstahl

> Ruhrkesselinhalt 10 Liter Yolumen

- Patentierter, einfach abnehmbarer
Magnstschutzschirm aus Kunststoff

> Als Tisch- und Bodengeriit ethiltlich

- Bedienpaneel VL 2: manuelles Heben
und Senken des Rihrkessels, elekirische
Drehzahlvegelung, digitaler Timer,
mit autom. Stopp, programmierbar,
Remix, Pausenfunktion, Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:
- Ruhrkessel, Ruhrer, Schloghesen,
Knethaken Edelstah, Abstreifer komplett

Kodiak” AW R 20.2

Boden- / Tischgeriit

Maschine und Zubehor Edelstahl

> Rihrkesselinhalt 20 Liter Volumen,
optional 12 Liter

> Inklusive Kesseltrolley (Bodengerit)
und patentiertem, einfach abnehmbarem
Magnet-Schutzschirm aus Kunststoff

- Plangtenrishrkopf inkl. Halrerung fii
Abstreifer

- FiBe hahenverstellbar

- Hekironisches Bedienpaneel: manuelles
Kesselanheben und -ahsenken, elektrische
Drehzahlregelung, digitaler Timer,
Pausenfunktion und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:
> Rihrkessel, Rihrer, Rhrbesen, Knethaken
Edelstahl, bei Bodengeriit mit Kesseltrolley

Kodiak” AW R 30.2

Maschine und Zubehor Edelstahl

- Rihrkesselinhalt 30 Liter Volumen,
optional 15 Liter

> Inklusive Kesseltrolley und
patentiertem, einfach abnehmbarem
Magnet-Schutzschirm aus Kunststoff

- Planetenrihrkopf inkl. Halterung fir
Ahstreifer

- Fifie hahenverstellbar

- Hektronisches Bedienpaneel: manuelles
Kesselanheben und -absenken, elekirische
Drshzahlregelung, digitaler Timer,
Pausenfunktion und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

- Rihrkessel, Ruhrer, Knethaken,
Rihrbesen Edelstahl, Kesseltrolley
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AWR 30

> Rhrkesselinhalt 30 Liter Volumen,
optional 15 Liter

- Einfach abnehmbarer Magnet-Schutzschirm
aus Kunststoff (CE-zerifiziert)

- Optional Maschine kamplett in Edelstahl

> Bedienpaneel YL 1: manuelles
Kesselanheben und -absenken, manuelle,
stufenlose Drehzahlregelung, digitaler
Timer und Notstapp

Im Lieferumfang enthalten:

> Rihrkessel, Rishrer und Knethaken
Edelstahl, Rihrbesen Aly mit
EdelstahlDrihten

AWR 60, AWR 60 A, AWR 60 P

P-Ausfihrung hesonders gesignet fir

schwere Teige {Pizzaausfiihrung)

> Rihtkesselinhalt 60 Liter Yolumen,
optional 30 Liter

- Einfach abnghmbarer Magnet-Schutzschirm
(CE-zertifiziert)

> Optional Maschine komplett in Edelstahl

> AW R 60, AW R 60 P mit
Bedienpancel VL 1: manuelles
Kesselanheben und -chsenken, manuells,
stufenlose Drshzahlregelung, digitaler
Timer und Notstopp

> AW R 60 A mit Bedienpanesl VL 15:
avtomatisches Kesselanheben und
-thsenken, elektronische Drehzahlregelung,
digitaler Timer und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

- Rihrkessel, Ruhrer und Knethaken
Edelstahl, Ruhrbesen Aly mit
EdslstahlDrihten.

AWRB0, AWRB0A

> Rihtkesselinhalt 80 Liter Yolumen,
optional 40 Liter

> Fester Schutzschirm aus Kunststoff
(CE-zertifiziert)

- Optional Maschine komplett in Edelstahl

= AW R 80 mit Bedienpaneel VL 1
manuelles Kesselanheben und -ahsenken,
manuglle, stufenlose Drehzahlregelung,
digitaler Timer und Notstopp

= AW R 80 A mit Bedienpanesl VL 1S:
avtomatisches Kesselanheben und
-ubsenken, elektronische Drehzahlregelung,
digitaler Timer und Notstopp

Im Lieferumfang enthalfen:

> Rihrkessel und Knathaken Edelstahl,
Rihrer Alu, Ruhibesen Alu mit
EdelstahkDriihten.

AWR40, AWR 40P

P-Ausfiihrung besonders geeignet fiir

schwere Teige {Pizzaausfihrung)

> Rihrkesselinhalt 40 Liter Volumen,
optianal 20 Liter

- Finfach abnehmbarer Magnet-Schutzschirm
aus Kunststoff (CE-zertifiziert)

> Optional Maschine komplett in Edelstahl

- Bedienpaneel VL 1: manuelles
Kesselanheben und -absenken, manuelle,
stufenlose Drehzahlragelung, digitaler
Timer und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

> Rihrkessel, Ruhrer und Knethaken
Edelstahl, Rihrbesen Alu mit
EdelstahiDrihten.

AW ERGO BEAR 60

> ERGO BEAR ist eine ergonomisch
durchdachte Rihr- und Schlagmaschine

> Schweres Heben entfilt: Kessel mit den
Lutaten wird direkt in die Maschine gerollt

> Leichte Montage der Werkzeuge

> korrekte Arbeitsstellung
= keine Uberlastung von Riicken und Armen

> Rihrkessslinhalt 60 Liter Volumen,
optional 30 Liter

> Abnehmbarer Schutzschirm aus Edelstahl

> Optional Masching komplett in Edelstahl

> Bedienpaneel VL 4: Industriepangel,
automatisches Kesselanhehen und
-ubsenken, slektronische Drehzahlregelung,
Teitschaltuhr, programmierbar,
Remix und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

> Rihrkessel, Ruhrer und Knethaken
Edelstahl, Rohrbesen Alu mit
EdslstahlDrihten.



AWR 100, AWR 100 A

> Ruhrkesselinhalt 100 Liter Yolumen,
optional 60 oder 40 Liter

- Fester Schutzschirm aus Kunststoff
(CE-zertifiziert)

- Optional Masching kamplett in Edelstahl

> AW R 100 mit Bedienpaneel VL 1L:
automatisches Kesselanhaben und
-thsenken, manuelle, stufenlose Drehzahl-
regelung, digitaler Timer, Pausenfunktion
und Notstopp

> AWR 100 A mit Bedienpaneel VL 1S:
automatisches Kesselanheben und
-absenken, slektronische Drehzahlregelung,
digitaler Timer und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

> Rihtkessel und Knathaken Edelstahl,
Rohrer Alu, Rihrbesen Alu mit
EdslstahlDrihten.

Modelle

AW ERGO BEAR 100

> ERGO BEAR ist eine ergonomisch
durchdachte Riihr- und Schlagmaschine

> Schweres Heben entfilt: Kessel mit den
Lutaten wird direkt in die Maschine gerollt

- Leichte Montage der Werkzeuge

> korrekte Arbeitsstellung
= keine Uberlastung von Riicken und Armen

> Rithrkesselinhalt 100 Liter Volumen,
optional 60 oder 40 Liter

> Abnehmbarer Schutzschirm aus Edelstahl

- Optional Masching komplett in Edelstahl

> Bedienpaneel VL 4: Industriepangel,
automatisches Kesselanheben und
-ghsenken, elektronische Drehzahlregelung,
digitaler Timer, programmierbar,
Remix und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

> Rithrkessel und Knethaken Edelstahl,
Rohrer Alu, Rihrbesen Alu mit
Edelstahl-Dréihten.

AW ERGO BEAR 140

Maschine komplett in Edelstahl

- ERGO BEAR ist eine ergonomisch
durchdachte Riihr- und Schlagmaschine

> Schweres Heben entfilt: Kessel mit den
Lutaten wird direkt in die Maschine gerollt

> Leichte Montage der Werkzeuge

> korrekte Arbeitsstellung
= keine Uberlastung von Riicken und Armen

> Ruhrkesselinhalt 140 Liter Volumen

- Abnehmbarer Schutzschirm aus Edelstahl

> Bedienpaneel VL 4: Industriepaneel,
automatisches Kesselanheben und
-thsenken, slektronische Drehzahlregelung,
Teitschaltuhr, programmierbar,
Remix und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:

> Rihrkessel Edelstahl, Rihrer mit Doppelstift
Alu, Rihrbesen mit Doppelstift, in der
Mitte verstirkt, Edelstahl

AWR 200

Maschine komplett in Edelstahl

> Rihrkesselinhalt 200 Liter Volumen

> Abnehmbarer Schutzschirm aus Edelstahl

> Bedienpanesl VL 4: Industriepangel,
automatisches Kesselanheben und -
absenken, elekironische Drehzahlregelung,
Zeitschaltuhr, programmierhar,
Remix und Notstopp

Im Lieferumfang enthalten:
- Rihrkessel und Riihrbesen mit Doppelstift,
in der Mitte verstirkt, Edelstahl

Achtung: nicht zum Kneten gesignet.

39



Rihrkessel mit Kesselerkennung Riihrbesen Rishrer Knethaken

Hochwertiger Edelstahl aus einem Elustische, formstabile Geometrie aus Optimierte Querrippen-Geometrie aus Edelstahl Aus massivem, kalrgebogenem Edelstahl.
Stiick gepresst. Aluminium mit Edelstahl-Drihten. fur riickstandsfreie Rihrprozesse. Die spezielle Geomatrie sorgt fir ein
Kesselringe aus verwindungssteifer Ab 80 | Standardausfiihrung Aluminium, homogenes Durcharbeiten des Teiges.
Aluminium. optional aus Edelstahl.

U
Schlagbesen Fliigelbesen Abstreifer
Filigrane Geometrie aus extrafeinen Drahten Komplett aus rostfreiem Edelstahl gefertigt Fine intelligente, patentierte Kombination aus
um spezielle Massen, wie beispielsweise und hesonders fiir Kartoffelpiires gesignet. Edelstahlarm und Nylonschiene.
Biskuit aufzuschlagen. Tu Besen oder Rihrer gegenlaufend, wird

die Kesselwand ahgestreift und dadurch eine

sehr ausgewogene Yermischung der

Rohstoffe erreicht.
" ]

Abnghmbarer Schutzschirm Easylift / Flexilift Kesseltransportwagen

aus Kunststoff ab AW R 80. Er bewegt, hebt und senkt die Kessel so, wie Robustes, lsicht zu bewegendes Bindeglied
Aus Edelstahl fur AW ERGO BEAR und sig in den einzelnen Arbeitsschritten gebraucht zwischen den einzelnen Prozessen.

AWR 200 werden. Einfach zu handhaben, kaum zu

warten und leicht zu reinigen. Frische Energie

holt er sich von zwei wiederaufladbaren

Batterien. Es gibt ihn in zwei GrifBen.
3 |

=Zubeh6r|



Daten und Fakten

Technische Daten

AWR 10 JKodiok” AWR20.2 Kodiok” AWR30.2  AWR 30 AW R 40, AW R 40 P
Kapazitiit (1) 10 20 30 30 40
Anschluss 230V, 50/60 Hz 230V, 50/60 Hz 230V, 50/60 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz
1,5 m Anschlusskabel 1,5 m Anschlusskabel 1,5 m Anschlusskabel 2,5 m Anschlusskabel 2,5 m Anschlusskabel
mit Schukostecker mit Schukostecker mif Schukostecker mif CEE-Stecker, 5-polig  mit CEE-Stecker, 5-polig
Leistung (kW) 0,7 07 1,2 1 11/15
Drehzahl min ! 110-420 64-353 64-353 57-311 53-294
Abmessung (L x B x Hmm) 558 x 622 x 1200 629 x770x1292 629 x 770 x 1365 541 x 938 x 1209 557 x 952 x 1209
Gewicht (kg) 63 165 190 170 180
Reduzierte Kesselgrifie - 12 15 15 20
AWR 60, AWR60P  AWRS80 AWR 100 AWR 140 AWR 200
Kapazitiit (1) 60 80 100 140 200
Anschluss 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz
2,5 m Anschlusskabel 2,5 m Anschlusskabel 2,5 m Anschlusskabel 2,5 m Anschlusskabel 2,5 m Anschlusskabel
mit CEE-Stecker, 5polig ~ mit CEE-Stecker, 5polig ~ mit CEE-Stecker, S-polig  mit CEE-Stecker, S-polig it CEE-Stecker, 5-polig
Leistung (kW) 1,85/3,0 3 3 55 55
Drehzahl min 53-294 47-257 47-257 47-257 47-257
Abmessung (LxBxHmm) 627 x1064x1394  654x1150x 1470 691 x1171x1593  754x1301x1910  754x1301x 1910
Gewicht (kg) 275 340 395 525 525
Reduzierte Kesselgrifie 30 40 40 + 60 - -
Verarbeitungskapazititen
Produkt Werkzeug ~ AWR10 Kodiak” AWR 20.2 ,Kodiak” AW R 30.2 AWR 30 AWR 40, AWR 40P
EiweiB 11 =30 Eier (1) Rihbesen 1 24 3,5 3,5 6
Sahne (1) Rihibesen 2,5 5 5 75 10
Mayonnaise () Rihrbesen 8 16 20 24 32
Kartoffelpiiree (kg) Rihrbesen 3,5 12 12 18 23
Brotteig (kg) Knethaken 5 1 13 16 22/32
Sandkuchen / Muffins (kg)  Ruhrer 6,5 14 16 18 24
Produkt Werkzeug ~ AWR 60, AWR60P AWR 80 AWR 100 AWR 140 AWR 200
Eiwei 11= 30 Eier () Ruhrbesen 9 12 15 21 2
Sahne () Ruhrbesen 15 30 45 75 120
Mayonnaise (1) Rihrbesen 48 64 80 112 160
Kartoffelpiiree (kg) Rihrbesen 36 50 65 95 140
Brotteig 50 % AR (kg) Knethaken 34 50 58 70 -
Sandkuchen / Muffins (kg) ~ Rihrer 33 48 60 85 120

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfohrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehdr entnehmen Sie hitre unserer Preisliste.
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KNOLLENWASCH- UND
SCHALMASCHINEN

alexandersolia

Food processing
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SR U0 Sy

AW K-

KNOLLENUWASCH- UND R A
SCHALMASCHINEN '
GASTRO / GV / GK / INDUSTRIE

Im Uberblick:

> Massive, rostfreie, standfeste Ausfiihrung

- Sicherheitsabschaltung des Deckels
(Motorstopp nach EU Norm)

> Wasser-Einspar-Regelung
(Wasserzulauf nur bei laufendem
Motor)

- Frei wiihlbare Schilabliufe mit
Schiilzeitautomatik

> Schonende Verarbeitung durch
dimpfende Gummierungen im
Innenbereich

Rundlochschilscheibe Schilscheibe mit aufgesetzten Messern Korund-Schiilscheibe

Oherfliiche lsicht uneben, geringe Rotung, Blatte Oherfliiche — wie handgeschlt. Besonders gut gesignet zum Schilen von

lingere Schalzeit, Erhohter Schiilabfall, geringste Rétung, Knollengemise. Raue Oberfliche, geringer
kiirzere Schilzeit. Schilabfall, schnelle Ratung, kurze Schilzeit.

*Zubehor



SCHALENn unbD AWK 83 AWKI53 AWK 353
WASCHEN Fiir 100 bis 600 Essen éiglich Fiir 500 bis 1000 Essen tiglich Ab 1000 Essen tiiglich
von KNOLLEN- '
FRUCHTEN

WIE Z. B.
KARTOFFELN,
ROTE BETE
Usw.

Im Lieferumfang enthalten: Im Lieferumfang enthalten: Im Lieferumfang enthalten:

> Standard Schalenauslauf links inklusive > Standard Schalenauslauf links inklusive > Standard Schalenauslauf links inklusive
Wendefliigel und Stitzscheibe Wendefliigel und Stitzscheibe Wendsfligel und Stitzscheihe

> MesserschnittLochschiilscheibe Ni. 0, 1+ 2 > MesserschnittLochschiilscheibe Ni. 0, 1+ 2 > Wendemesser-Lochschiilscheibe Nr. 1

AWK83 Technische Daten
2w AWK8.3 AWK15.3 AWK 35.3
= Anschluss 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz
3m 3m 2] m
=0 Anschlusskabel Anschlusskabel Anschlusskabel
5 mit CEE-Stecker, mit CEE-Stecker, mit CEE-Stecker,
= 5-polig 5-polig 5-polig
é Wasseranschluss isber Schlauch R 1/2" iber Schlauch R 1,/2“ iiber Schlauch R 1/2”
Leistung (kW) 0,43 0,43 2,2
—— Elektrische Absicherung (A) 16 16 16
Schutzart P54 (sprifz- P54 (sprifz- P54 (spritz-
wassergeschiitzt) — wassergeschiitzt) — wassergeschiitzt)
Drehzahl min ! 160 /320 160 /320 160 /320
Wasserverbrauch ca. |/min-~ 6 -8 8-10 15
1 %}_/ Abmessung (Lx BxHmm) 542x608x870  592x666x934 847 x 892 x 1230
Gewicht (kg) 45 50 169

342

2443

AWK 35.3
i
E—
=] do=
= é Verarbeitungskapazitiiten
T AWK 83 AWK153 AWK 353
Fillinhal (kg) 8 15 30-40
Schillestung*(kg/h) 200 400 500- 1200

422

* Kapazifiit pro Schillgang berechnet bei einer Gesamt-Betriebsdaver von hachstens 8 h tiglich

r = Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfilhrungen chweichen. Technische Anderungen
o544 vorbehalren. Weiteres Zubghar entnehmen Sie hitte unserer Preisliste.

Daten und Fakten
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alexandersolia

Food processing

FLEISCH-/FEINKOST-
VERARBEITUNGSMASCHINEN
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FLEISCHWOLFE

METZGEREIEN / GASTRO / GV / GK

Im Uberblick:
Fleischwilfe der AW F Reihe
- Hoher Durchsatz und optimale Haltharkeit

> Maschine inkl. Schneidsatz aus 100 % Edelstahl

- Grofe Einfiillschale

> Abnehmbares tuBeres Schneckengehiuse
fiir leichte und hygienische Reinigung

- Fingreifschutz CE-konform

> Geschlossener Maschinenkirper

- Thermogeschiitzter Motor

- Sicherheitsschalter

,Lobos” AW F 82.2

> Geringe Bautiefe — platzsparend quf
der Arbeitsfliche

> Infelligente Steverung mit
Abschaltung bei Uberlastung

- Einfache Bedienung

>, Gecleantes” Gehduse — formschdn und
einfach zu reinigen

1/1 6N-Behilter unterstellbar

48

REIHE

AuBenliegende Antriehsnabe zur
hygienischen Reinigung.
Abnehmbarer Fleischwolf z. B. zur
Lagerung in der Kihlung.

Abnehmbare Fleischschale komplett
aus Edelstahl — spillmaschinenfest.

*\Q\“\\ UND ZERI([HA,[ )

DURCHSATZE von
200 - 800 kg/h

Leicht abnehmbares Gehiiuse inklusive
Schnecke und codiertem L&W Schneidsatz
aus Edelstahl fiir hygienisches Reinigen.



Daten und Fakten

»Lupo” AW F 70 Fleischwolf, Tischgerat
Durchsatz 150 bis 200 kg/h Anschluss

400V, 50 Hz
Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig

0,74 optional 0,55 (230V)

...l s Leistung (kW)

Elektrische Absicherung (A)

16

, L-% Schutzart P 54 (spritzwassergeschiitz?)
f{ ;&; o/ Abmessung (L x B x H) 310 x 465 x 415 mm
-::';;',gi Gewicht (kg) 21
Fleischschale ) 54
L

Schnaidsatz

3Hailig, LEW, Edelstahl

,Lobos” AW F 82.2 Fleischwolf, Tischgerat
Durchsatz 200 bis 300 kg/h Ansthluss

400V, 50 Hz
Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig

Leistung (kW)

1]

Elekirische Absicherung (A)

16

Schutzart P 54 (spritzwassergeschitz?)
Abmessung {L x B x H) 498 x 485 x 428 mm
Gewicht (k) 50

Fleischschale ) 7,75

Schneidsatz

S+teilig, LW, Edelstahl, optional 3-teilig

AW F 98 Fleischwolf, Tisch- oder Bodengerat
Durchsatz 700 bis 800 kg/h Anschluss

400V, 50 Hz
Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig
optional 230 V

Leistung (kW)

2,2 optional 1,8

Elektrische Absicherung (4)

20

Schutzart IP 54 (spritzwassergeschitzt)

Abmessung (L x B x H) 870 x 560 x 1020 / 420 x 780 x 610 mm
Gewicht (kg) 130 /87

Fleischschale ) 52/23

Schneidsatz

3Hailig, LAW, Edelstahl, optional 5-teilig

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den tatsiichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehatren. Weiteres Zubehir entnehmen Sie bitte unserer Preisliste.
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KUCHENCUTTER
GASTRO / GV / GK / METZGEREIEN / INDUSTRIE

NERN UKD
Sy,

_ _ MULDENINHALTE
e ® von1s- 30 LITER

Im Uberblick:

> Mit 15 Liter Mulde als Tischcutter

> Mit 30 Liter Mulde als Standcutter

> Ideal zum Mischen und Zerkleinern von
Fleisch, Fischfarcen, Gemiise, Kriuter,
Fruchtmark aus Friichten

- Ein Motor mit stufenlos regelbarer
Messerwellengeschwindigkeit

> Cuttermulde, Messerwellenlagerarm
aus rostfreiem Edelstahl

> Wiederanloufschutz

Massive Schijssel aus Edelstahl Abnehmbarer Messerkopf mit 7-Touchscreen mit digitaler Anzeige von Cutterhaube mit fransparentem
3 Qualititsmessern, optional mit & Messern Messerdrehzahl, Temperatur, Uhrzeit, Rest- Lirmschutzdeckel
laufzeit. Variable Messergeschwindigkeit
750 - 3000 U/min. + 4 Schnellwahltasten

50



Daten und Fakten

AW U 30.2

=
o C

o

i
m wis (U 30
A 87 104
B 63 77
( 56 112
D 40 92
E 92 156
f 75 93
¢ 52 62
H 78 98

Technische Daten

AW T5.2 AW (U 30.2
Anschluss 230V, 50 Hz 400V, 50 Hz
Anschlusskabel Anschlusskabel
mit CEE-Stecker, 5-polig mit CEE-Stecker, 5-polig
Leistung (KW) 2,25bei 10- 35 m/s 5,6 bei 15-44m/s
Elektrische Absicherung (A) 16 16
Schutzart P54 (spritz- P54 (sprifz-
wassergeschiitzt) wassergeschiitz?)
Abmessung (L x B x H mm) 870 x 630 x 560 1040x770x 1.120
(inklusive Mulde) (inklusive Mulde)
H max. 920 H max. 1.560
Gewicht (kg) 165 330
Muldeninhalt () 15 30

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kiinnen von den tatsichlichen Ausfuhrungen abweichen. Technische Anderungen
vorhehalten. Weiteres Zubehdr eninchmen Sie hitte unserer Preisliste.
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AW M -

MISCH- UND MENGENMASCHINEN Qe U0 Mg,
GASTRO / GV / GK / METZGEREIEN / INDUSTRIE ‘
SCHUSSELINHALTE
vonNn 5 - 120 KG
Im Uberblick:
> Schonendes, homogenes und vielseitiges
Mischen und Mengen

> 100 % Edelstahl

- Erhiltlich mit ein oder zwei Motoren
(Drehschiissel)

- Fahrbar, fiir einfache Beweglichkeit ;

- Halbierte Mischzeit durch gleichzeitiges nach '
oben und nach unten Fordern des Produktes

- Einfachste Reinigung

- Start/Stopp ber Sicherheitsschalter

Nach vorne schwenkbare Schiissel Patentiertes zweiarmiges Mischwerkzeug Halbierte Mischzeiten durch Schwenkbares Maschinenoberteil
zum leichten Entleeren 3-dimensionales Mischkonzept mit Pneumatikfeder



AW Ml 30, 65, 95,

Daten und
Faokten

Technische Daten

AW MI 30 professional

AW MI 65 professional

AW M1 95 professional

165

AW MI 165 professional

Anschluss

400V, 50 Hz, Anschlusskabel

400V, 50 Hz, Anschlusskabel

400V, 50 Hz, Anschlusskabel

400V, 50 Hz, Anschlusskabel

mif CEE-Stecker, 5-polig mit CEE-Stecker, 5-polig mif CEE-Stecker, 5-polig mif CEE-Stecker, 5-polig
Drehzahl Mischarm min 1 47 47 47 47
Drehzahl Schissel min 1 14 14 14 9
Gesamtleistung (kW) 0,43 0,50 0,80 1,87
Elektrische Absicherung (A) 16 16 16 16

Schutzart

P54 (spritzwassergeschiitzt)

P54 (spritzwassergeschitzt)

P54 (spritzwassergeschiitz)

P54 (spritzwassergeschiitzt)

Abmessung (L x B x H mm)

580 x 820 x 1000 (H max. 1170)

680 x 960 x 1080 (H mx. 1350)

770 x 1080 x 1200 (H max. 1500)

920 x 1170 x 1380 (H max. 1690)

Gewicht (kg) 1 oder 2 Motoren 68 /75 78 /89 157 283
Schissselinhalt (kg) / Schisselvolumen (I) ~ 5-20 /30 7-40 /65 15-65/95 20-120 /165
Optional stufenlose Mischarmgeschwindigkeit ~ x X X X
Optional Ausfishrung economy (1 Motor) X X - -
—_— an MI30| MI6S| MI95| M6
= 2 i T
s e
< C 108 120 138
w D 129 145 163
b Tﬂ‘ E 135 150 169
F 71 77 91
6 29 30 44
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alexandersolia

Food processing

INDUSTRIELLE NAHRUNGSMITTEL-
VERARBEITUNG
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AW BS 150

GEMUSEBANDSCHNEIDER
GK / INDUSTRIE / FEINKOST

Q{\g‘\“&“ UND S (H/Wf/[]¢
<

DURCHSATZE
BIS 1.200 kg/h

Im Uberblick:

> Komplett aus Edelstahl gefertigt

- Serienmifig mit 1000 mm Band-
verliingerung

> Stufenlose Regulierung der
Bandgeschwindigkeit, stufenlos
einstellbare Messergeschwindigkeit

> Werkzeugabhdngige Schnittstirken
von 0,5 bis 90 mm

- Schneidschacht und Forderband
150 mm breit bei einer Arbeitshihe von
145 mm

- Leicht abnehmbare Druck- und
Férderbiinder durch einfaches Entriegeln
ohne zusiitzliche Werkzeuge

> Lugriffsicherung dber eine bruchsichere,
elekironisch abgesicherte Klarsichthaube

> Abschneidemesser mit gehirteter,
austauschbarer Schneidkante.
Sensible, sauberste Schnitifiihrung und
Selbstschiirfung des Schneidemessers

- Glatt ausgefiihrte Forderbandzone zur
Vermeidung von Produkinestern

Produktgerechtes Einstellen des Sehr leicht berihrende Schneidvorrichtung Dank der vorteilhaften Zufihrbreite Underschiedliche Werkzeuge fiir variable,
oheren Forderbandes fiir sauberste Schnitte muss das Produkt nur grob vorzerkleinert stufenlos einstellbare Schnitiformen
werden



Zubehor

Scheibenschneidscheibe mit 4 Messern

1,3 mm 334333
3.0mm 334334
4,0mm 334331

Scheiben schneiden von z. B. Weifkohl,
Rotkehl
1

Bogenmesserscheibe, Edelstahl,
verstellbar von 0,5 - 25 mm
335607

Scheiben schneiden von z. B. Gurken, Karotten,
Sellerie, Zwiebel, Kartoffel, Kréiuter

Streifenschneidscheibe

2,5 % 2,0 mm Juliennes 334327
3,5 x3,0 mm Julignnes 3343128
4,5 x 4,0 mm Juliennes 334458
7,0%7,0 mm 335603
Streifen Schneiden von z. B. Karotten,
Kohlrabi, Radieschen

Messerstinder fiir 6 Scheiben,
fahrbar
335485

Tweifligelmesser, offen, Edelstahl,
his 90 mm Schnittstirke
334325

Strsifen schneiden von z. B. Salate, Chinakohl,
Wirsing

VAN

Schnitzelscheibe inkl. Triigerscheibe
Imm 335762

4 mm 335763

Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich,
Kartoffeln

Fahrbarer Vorbereitungstisch

mit 4 Rollen und 2 oder 4 Schneidbrettern
2 Mrbeitspliitze 335618
4 Mrbeitsplitze 715031 000
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AW BS 150 Gemiisehandschneider

Technische Daten

Anschluss Bandmotor 230V (1P + PE)
Leistung (KW) 0,37

Drehzahl min - 34

Drehzahlbersich min 2-70

Elekirische Absicherung (A) 1,25

Anschluss Messermotor 230V (1P + PE)
Leistung (kW) 11

Drehzahl min - 302

Drehzahlbersich min - 90- 600

Elekirische Absicherung (A) 16

Anschlusskabel 4,5m, (1P) CEEStecker
Schutzart IP 54 (spritzwassergeschitzt)
Abmessung (L x B x H mm) mit Bandverliingerung 400 1594 x 680 x 1255
Abmessung (L x B x H mm) mit Bandverlingerung 1000 2194 x 680 x 1255
Abmessung (L x B x H mm) mit Bandverldngerung 1500 2694 x 680 x 1255
Gewicht (kg) 230

Gewicht mit Bandverlingerung (kg) . 250

2194

1000

| — a ol

\ s

—t\\ AWBS 150
ca

1255

i A4

Daten und Faokten
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Daten und Fakten

Verarbeitungskapazitidten

Produkt Werkzeug Schnittlinge/mm Durchsatz/h in kg
Chicoree Iweifliigelmesser 5 470
Chinakohl Lweifligelmesser 6 860
Dill Bogenmesserscheibe 1 24
Eissalat Iweifliigelmesser ) 380
Eissalat Iweifliigelmesser 20 720
Endivien Lweifligelmesser 3 115
Gurken Bogenmesserscheibe 2 270
Karotten Bogenmesserscheibe 2 160
Karotten Streifenschneidescheibe 3 x 3,5 mm - 320
Karotten Schnitzelscheibe 3 mm = 360
Karotten Schnitzelscheibe 4 mm = 420
Kartoffeln Bogenmesserscheibe 4 680
Kartoffeln Bogenmesserscheibe 6 1000
Kohlrabi Streifenschneidescheibe 3 x 3,5 mm - 600
Kohlrabi Streifenschneidescheibe 7 x 7 mm = 1035
Lauchzwiebel Bogenmesserscheibe - 240
Paprika Bogenmesserscheibe 4 210
Paprika Bogenmesserscheibe 6 330
Petersilie Bogenmesserscheibe 1 20
Porree Bogenmesserscheibe 2 180
Radicchio Iweifliigelmesser ) 310
Retfich Bogenmesserscheibe 2 340
Salat Lweifliigelmesser 25 1000
Schnittlauch Iweifliigelmesser ] 25
Schnittlauch Lweifligelmesser 3 80
Sellerie Streifenschneidescheibe 3 x 3,5 mm - 490
Sellerie Schnitzelscheibe 3 mm = 800
Sellerie Schnitzelscheibe 4 mm = 1020
Tomaten Bogenmesserscheibe 4 300
Tomaten Bogenmesserscheibe 6 440
Weitkohl Scheibenschneidescheibe mit 4 Messern 1,3 500
Weifkohl Bogenmesserscheibe 15 160
Wirsing Lweifliigelmesser 8 440
Lwiebel Bogenmesserscheibe 4 520

Die angegebenen Werte sind Durchschnittswerte und kénnen bei Erhihung der Messer- und Bandgeschwindigkeit verdoppelt werden.

Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kinnen von den fatséichlichen Ausfihrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehar entnehmen Sie hitte unserer Preisliste.

59



AW RS 300S

REIBSCHNITZLER, MODULAR
INDUSTRIE / FEINKOST

DURCHSATZE
BIS 3.000 kg/h

Im Uberblick:

> Modulares Baukastenkonzept,
einfaches Handling

> Reiben, Schnitzeln, Auflockern
und Granulieren fester Produkte,
trocken oder feucht

> Maschine und Zubehir aus Edelstahl

- Tubehir HACCP konform

- Integration in Verarbeitungslinien

> Leistungsstarker Antrieb mit
Sicherheitsabschaltung

- Einfaches Wechseln der Zylinder
ohne Spezialwerkzeug

> FU geregelt

) N
ety - GRM\\\\\‘&

Die Geometrie der zahlreichen, nach innen Ein rotierender Mimehmerfligel driicki das Zahlreiche Sonderausfihrungen

geformten Schneiden des Schnitzelzylinders Rohprodukt an die Schneiden des Reibe- oder kundenspezifische Anpassungs-

bestimmt die Geometrie des Endproduktes oder Schitzelzylinders — das Endprodukt konstruktionen sind auf Anfrage
wird zerkleinert und verlsst den Zylinder miglich

iber die Lochung nach auBen
3 v ]
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Mitnehmerfligel, Edelstahl Reibezylinder, Edelstahl Reibezylinder, Edelstahl

143943 1 mm, rundum gelocht 930070 111 2 mm, rundum gelocht 930070 211
Sonderausfihrung bestehend aus: 1,5 mm, rundum gelocht 930 070 112 2 mm, speziell gelocht

Mitnehmerfligel modifiziert, mit Schraubkappe 1,5 mm, speziell gelocht 7. B. fiir Parmesan 930070 212
und Teller, Edelstahl 7. B. fiir Parmesan 930070113

1008405

VAN
Reibezylinder, Edelstahl Schnitzelzylinder, Edelstahl Schnitzelzylinder, Edelstahl

3 mm, rundum gelocht 930 070 311 2 mm, rundum gelocht 930071 211 4 mm, rundum gelocht 930 071 411
4 mm, rundum gelocht 930 070 411 3 mm, rundum gelocht 930071 311 & mm, rundum gelocht 930 071 611

6 mm, rndum gelocht 930 070 611

— —
Schnitzelzylinder, Edelstahl Kartoffelreibezylinder, Edelstahl, Reibekuchenzylinder, Edelstahl,
8 mm, rundum gelocht 930 071 811 kronenverzahnt teilweise kronenverzahnt
10 mm, rundum gelocht 930 071 911 930072011 930072012

12 mm, rundum gelocht 930 071 916
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Daten und Faokten
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Technische Daten

Anschluss 400V, 50 Hz, Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig
Leistung (kW) 55

Drehzahl min 32

Schutzart P65

Drehzahl min -180

Abmessung (L x B x H mm)

1345 x 590 x 725 (ohne Fahrgestell, ohne Steuerung)

Gewicht (kg) 290
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Die Bilder sind Prinzipdarstellungen und kannen von den fatséichlichen Ausfhrungen abweichen. Technische Anderungen vorbehalten. Weiteres Zubehar entnehmen Sie hitte unserer Preisliste.






alexandersolia

Food processing

AlexanderSolia GmbH
Alexanderstr. 59 — 61
D-42857 Remscheid
info@alexandersolia.com
www.alexandersolia.com

SOLIA

Fur Irrtimer und Druckfehler kénnen wir keine Haftung
ibernehmen. Technische Anderungen vorbehalten.





